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Crémant extra brut Alsace 17,00 €

Alsace 11,60 €

Château Le Puy Rose Marie 2020 Bordeaux 37,50 € Ce vin est obtenu par la saignée d’une cuve de Merlot en  fermentation. Bio et Biodynamie. Sans aucun ajout 

Les Rosacées 2018 Centre Loire 28,90 €

Cidre Champagne-Ardennes 75cl Champagne 9,00 €

Champagne 12,00 €

Pétillant naturel de Coing 2023 Champagne 14,00 €

Corse 23,20 €

Crémant Triple zéro Loire 23,00 €

Normandie 10,90 €

Poiré granit 2022 Normandie 21,90 €

Provence 8,90 €

Rose Bon Bon 2022 Provence 14,80 €

Rose des Bois 2020 Provence 27,50 €

12,90 €

26,90 €

Domaine Louis Maurer. Cépages : Pinot blanc, Pinot noir  et Riesling. Vin nature. Agriculture Biologique

Crémant d'Alsace Schoenheitz Domaine Schoenheitz. Cépage : Pinot blanc auxerrois. 

Julien Thurel. Cuve Inox avec dégorgement. Poires (Poiriers 200ans), pommes et coing. Rondeur, goumandise avec une 
bouche acidulée. Brut tendre acidulé. 26g résiduels. Agriculture biologique.
Maison Gamet. Mardeuil

Cidre Avrolles 2023 Maison Gamet. Mardeuil. 

Maison Gamet. Mardeuil. 

Vaccelli rosé 2021 AOP Ajaccio. Cépage : Sciacciarellu sur lies intégrales 12 mois foudres et demi muids. En Conversion Biologique depuis 
2019

Domaine de la taille aux loups. Monlouis sur loire. Cépage : Chenin. Zéro chaptalisation, zéro liqueur de tirage, zéro 
liqueur de dosage. Agriculture biologique

Sidre brut 2022 Eric Bordelet. Agriculture biologique.

Eric Bordelet. Agriculture biologique.

Diables & Co  2023 Domaine des Diables. Cépages : 60% Syrah, 20%  Cinsault, 20% Grenache. 

Domaine des Diables. Sainte-Victoire. Cépages : 50% Cinsault,  30% Syrah, 20% Grenache. Lutte raisonnée

Domaine des Diables. Sainte-Victoire. Rosé de gastronomie Cépages : 60% Syrah, 40% Grenache. Agriculture très 
raisonnée.

Fondrèche Rosé 2023 Vallée du 
Rhône

AOC Ventoux. Cépages : 50 % Cinsault,  25 % Syrah, 25 % Grenache. Vin nature. Agriculture biologique et biodynamie

Fondrèche Rosé 2023 150cl Vallée du 
Rhône

AOC Ventoux. Cépages : 50 % Cinsault, 25% Syrah, 25 % Grenache. Vin nature. Agriculture biologique et biodynamie
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